
MENU

ENTRÉE

PLAT

DESSERT

TARTARE DE SAUMON FUMÉ SUR TARTELETTE AU

PIMENT D’ESPELETTE, LAMELLE DE RADIS VERT

LE QUASI DE VEAU, LÉGUME DE SAISON, 

JUS MARENGO

LE TROMPE L’ŒIL DE POIRE CHOCOLATÉE

BOISSONS

VIN ROUGE ET BLANC

JUS DE FRUITS

EAUX

COCKTAIL APÉRITIF

CROUSTILLE DE POMME DE TERRE AU PARMESAN,

TARAMA ET CITRON VERT

FLEUR DE GRESSIN AU FROMAGE FRAIS DE

CHÈVRE AUX HERBES ET RADIS ROUGE

FOIE GRAS DE CANARD SUR PAIN D’ÉPICE

ASSORTIMENT DE 3 PIÈCES COCKTAIL PAR PERSONNE

*SI VOUS AVEZ DES ALLERGIES OU DES RÉGIMES ALIMENTAIRES SPÉCIFIQUES, UN MENU ADAPTÉ SERA MIS EN PLACE.

POUR NOUS EN INFORMER, MERCI DE CONTACTER ALICE GUERIN : ALICE.GUERIN@COMEXPOSIUM.COM

SIGNÉ PAR MAISON LENÔTRE
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